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SAN MIGUEL DE ALLENDE, GUANAJUATO -3 DE JUNIO DE 2026

IMPACTO - VINCULACION - CULTURA DEL VINO -

RIS DETARID

UNA JORNADA QUE REUNIO A LA INDUSTRIA VITIVINICOLA, MEDIOS DE COMUNICACION,
SOMMELIERS Y ALIADOS ESTRATEGICOS, INTEGRANDO ESPACIOS ACADEMICOS,
EXPERIENCIAS DE DEGUSTACION, ACTIVIDADES DE VINCULACION Y MOMENTOS DE
HOSPITALIDAD QUE FORTALECIERON A LA COMUNIDAD VITIVINICOLA.
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JOSE MIGUEL JAUREGUI-
MEXICO RUMBO A LISBOA

Ganador del primer lugar en el Concurso
Nacional de Sommeliers 2026, representara a
Meéxico en el Campeonato Mundial de
Sommeliers en Lisboa. Este logro refleja
preparacion, dedicacion y compromiso con el
servicio.

MANUEL NEGRETE

Obtuvo el segundo lugar, destacando por su
técnica, criterio profesional y desempeno
dentro de una competencia de alto nivel para
la sommellerie mexicana.

EDGARISRAEL PORTILLA

Logro el tercer lugar en una edicion marcada
por el talento, la técnica vy el alto nivel de sus
competidores.

PARTICIPANTES DE DISTINTOS ESTADOS DE LA REPUBLICA FORMARON PARTE
DE UNA COMPETENCIA DE ALTO NIVEL PARA LA SOMMELLERIE MEXICANA.

Sommelier del Ano
MANUEL NEGRETE

Galardonado como Sommelier del Ano 2026 por la Asociacidon de Sommeliers
Mexicanos, gracias a una trayectoria marcada por el compromiso, la labor
profesional y el impulso a la comunidad de la sommellerie en México.

Su aportacion fortalece la profesion y contribuye al crecimiento de la cultura del vino
en el pais.

Endloga del Ano:
L ourdes Martinez Ojeda

Por una trayectoria que ha contribuido al desarrollo, la calidad y la
proyeccion del vino mexicano. Su labor refleja una vision comprometida con
la identidad vitivinicola nacional y con el crecimiento de la industria.

Bodega del Ano:
Vinedo San Miguel

Vihedo San Miguel, ubicado en Comonfort, Guanajuato, fue reconocido
como Bodega del Aho 2026 por su compromiso con la excelencia y la
proyeccion del vino guanajuatense.

Este reconocimiento destaca su aportacion al desarrollo vitivinicola de la
region y su papel en la promocion de Guanajuato como destino enoturistico.

e &Y

A través de distintas estaciones, el publico pudo recorrer bodegas, descubrir
estilos, comparar propuestas y dialogar directamente con productores,
profesionales del vino y especialistas, fortaleciendo la vinculacién entre la
industria y la comunidad del vino.

Esta experiencia permiti6 acercarse al origen del vino
guanajuatense a través de un recorrido por el vihedo,
convivencia y una cena especial.

Los asistentes vivieron una experiencia enrriquecedora en
San Miguel de Allende alrededor del tequila, la arquitectura
y la hospitalidad mexicana, con una degustacion guiada
que permitid conocer distintas expresiones de la marca.

Comida decierreen
Hotel Amatte

Para finalizar la experiencia en San Miguel de Allende, los asistentes
compartieron una comida de cierre en el Hotel Amatte, un espacio que
permitid extender la convivencia mas alla del programa académico y
competitivo. Este momento reafirmo el espiritu de comunidad que distinguio
toda la jornada.

jOrgullo mexicanoen
el Mundial 2026!

Conoce 2 José Miguel Juregui, el
representante de nuestro pais en el
Campeonato Mundial de Sommeliers.

MESA DIRECTIVA

Presentamos
a el Sommelier Omar...

1" Nos complace
contarconel...

Hay mundiales que se
juegan con un balon, ...

Fue un verdadero
placer recibir en...

viernes, 5 de junio 13:50 jueves, 11 de junio 9:28 viernes, 22 de mayo 10:00 domingo, 24 de mayo 10:00

e 54 4mil 402 @ 31,5mil ®1.3mil ©29mil W1 ©22mil 23
®6 4 40 ®15 & 118 L -7 ®0 a7
DLL JDNRLIAN . oW SINMT
W © v 6’ an 90
ARESTRNS BARDIOAIRE e (2]
¢ 2 4 W e — £
ACe/h I m -
la’ 'MIGUEL ! . i
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Gracias por el
increible interés y...

= Estamosaldiade
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GRACIAS AL GOBIERNO DEL ESTADO DE GUANAJUATO POR

S a b 0 r ga rte GASTRONOMADAS
GUANAJUATO: UNA anos
) CONCURSO NACIONAL
REGION QUE HABLA A CAMINOS DE ,
) , DE SOMMELIERS 2026:
TRAVES DEL VINO GUANAJUATO: CON MEXICO LISBOA
EXCELENTES VINOS
Dio visibilidad a la , D
DestacO la disciplina vy

experiencia de la master
class dedicada a los vinos
de Guanajuato, destacando
la diversidad, autenticidad y
calidad de wuna de las
regiones vitivinicolas mas
dinamicas de México.

Gracias a Lideres Mexicanos
y a Jacobo Bautista por
destacar la evolucion,
identidad y calidad de los

vinos guanajuatenses
presentados durante la
jornada.

RESPALDAR EL DIA INTERNACIONAL DEL SOMMELIER 2026.
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excelencia detras del
Concurso  Nacional de
Sommeliers 2026, asi como
el papel de los sommeliers
en el crecimiento de la
cultura del vino en México.
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